{"@context":"https:\/\/schema.org\/","@type":"BlogPosting","@id":"https:\/\/www.beridico.es\/historia-del-jamon-iberico\/#BlogPosting","mainEntityOfPage":"https:\/\/www.beridico.es\/historia-del-jamon-iberico\/","headline":"De la Salaz\u00f3n al Jam\u00f3n Ib\u00e9rico de bellota \u00a1Descubre la historia!","name":"De la Salaz\u00f3n al Jam\u00f3n Ib\u00e9rico de bellota \u00a1Descubre la historia!","description":"En esta ocasi\u00f3n queremos hacer un peque\u00f1o recorrido a trav\u00e9s de la historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota. El jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota es un tesoro gastron\u00f3mico espa\u00f1ol, reconocido mundialmente por su sabor excepcional y su calidad sin par. La historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico es una fascinante traves\u00eda a trav\u00e9s del tiempo, que nos lleva &hellip;<p class=\"read-more\"> <a class=\"\" href=\"https:\/\/www.beridico.es\/historia-del-jamon-iberico\/\"> <span class=\"screen-reader-text\">De la Salaz\u00f3n al Jam\u00f3n Ib\u00e9rico de bellota \u00a1Descubre la historia!<\/span> Leer m\u00e1s &raquo;<\/a><\/p>","datePublished":"2024-03-12","dateModified":"2024-03-08","author":{"@type":"Person","@id":"https:\/\/www.beridico.es\/author\/seo\/#Person","name":"Germ\u00e1n Ber\u00eddico","url":"https:\/\/www.beridico.es\/author\/seo\/","image":{"@type":"ImageObject","@id":"https:\/\/secure.gravatar.com\/avatar\/994126edf4668d32eb0df73ff50dd367?s=96&d=mm&r=g","url":"https:\/\/secure.gravatar.com\/avatar\/994126edf4668d32eb0df73ff50dd367?s=96&d=mm&r=g","height":96,"width":96}},"publisher":{"@type":"Organization","name":"Beridico"},"image":{"@type":"ImageObject","@id":"https:\/\/www.beridico.es\/wp-content\/uploads\/2024\/02\/historia-del-jamon-iberico-de-bellota-blog.jpg","url":"https:\/\/www.beridico.es\/wp-content\/uploads\/2024\/02\/historia-del-jamon-iberico-de-bellota-blog.jpg","height":450,"width":800},"url":"https:\/\/www.beridico.es\/historia-del-jamon-iberico\/","about":["Curiosidades del Mundo Ib\u00e9rico"],"wordCount":874,"articleBody":"img.attachment-large.size-large.wp-post-image {display:none;}En esta ocasi\u00f3n queremos hacer un peque\u00f1o recorrido a trav\u00e9s de la historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota. El jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota es un tesoro gastron\u00f3mico espa\u00f1ol, reconocido mundialmente por su sabor excepcional y su calidad sin par.La historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico es una fascinante traves\u00eda a trav\u00e9s del tiempo, que nos lleva desde las antiguas pr\u00e1cticas de salaz\u00f3n hasta la refinada producci\u00f3n actual.En este art\u00edculo, desentra\u00f1aremos los secretos de este manjar y exploraremos la evoluci\u00f3n que ha convertido al jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota en un s\u00edmbolo de la cultura y la tradici\u00f3n espa\u00f1ola.La Salaz\u00f3n: Or\u00edgenes de la Conservaci\u00f3nLa historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico comienza con la salaz\u00f3n, una de las t\u00e9cnicas m\u00e1s antiguas de conservaci\u00f3n de alimentos practicadas por la humanidad. Los primeros indicios de salaz\u00f3n de carne en la Pen\u00ednsula Ib\u00e9rica datan de la \u00e9poca de los romanos, quienes adoptaron y perfeccionaron esta t\u00e9cnica. La sal no solo conservaba la carne, sino que tambi\u00e9n realzaba su sabor, sentando las bases para lo que, con el paso de los siglos, se convertir\u00eda en el jam\u00f3n ib\u00e9rico.La Era Medieval: Primeros Registros y NormativasDurante la Edad Media, la producci\u00f3n de jam\u00f3n ib\u00e9rico comenz\u00f3 a tomar forma. Los documentos de la \u00e9poca ya mencionan la cr\u00eda de cerdos ib\u00e9ricos y la elaboraci\u00f3n de jamones en diversas regiones de Espa\u00f1a. Fue tambi\u00e9n en este per\u00edodo cuando se establecieron las primeras normativas para la cr\u00eda de cerdos y la producci\u00f3n de jam\u00f3n, evidenciando la importancia que este producto empezaba a tener en la sociedad espa\u00f1ola.Siglo XVI: La Expansi\u00f3n del Jam\u00f3n Ib\u00e9ricoEl siglo XVI marca un punto de inflexi\u00f3n en la historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico. La expansi\u00f3n del Imperio Espa\u00f1ol llev\u00f3 a una mayor difusi\u00f3n del jam\u00f3n ib\u00e9rico fuera de las fronteras de Espa\u00f1a, introduci\u00e9ndolo en las cortes europeas y aumentando su prestigio internacional. Durante este tiempo, la t\u00e9cnica de producci\u00f3n se refin\u00f3, y la calidad del jam\u00f3n ib\u00e9rico comenz\u00f3 a ser reconocida como un indicativo de excelencia.La Montanera: Coraz\u00f3n de la Tradici\u00f3nUn aspecto clave en la producci\u00f3n del jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota es la montanera, el per\u00edodo en el que los cerdos ib\u00e9ricos son liberados en las dehesas para alimentarse exclusivamente de bellotas. Esta fase no solo es fundamental para el sabor y la textura del jam\u00f3n, sino que tambi\u00e9n conecta la producci\u00f3n con el ciclo natural y la biodiversidad de las dehesas espa\u00f1olas, una relaci\u00f3n que se ha mantenido inalterada durante siglos.Siglos XIX y XX: Normativas y Denominaciones de OrigenEl siglo XIX y principios del XX fueron testigos de la consolidaci\u00f3n del jam\u00f3n ib\u00e9rico dentro de la gastronom\u00eda espa\u00f1ola. Durante este tiempo, se establecieron normativas m\u00e1s estrictas para proteger la calidad y la autenticidad del jam\u00f3n ib\u00e9rico. La creaci\u00f3n de denominaciones de origen en el siglo XX fortaleci\u00f3 a\u00fan m\u00e1s esta protecci\u00f3n, garantizando una mayor transparencia y garant\u00eda al consumidor.La Era Moderna: Tecnolog\u00eda y Tradici\u00f3nEn la actualidad, la producci\u00f3n del jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota es una fusi\u00f3n de tradici\u00f3n y tecnolog\u00eda. Mientras que el proceso de cr\u00eda y la montanera permanecen fieles a las pr\u00e1cticas ancestrales, la tecnolog\u00eda moderna ha permitido mejorar la trazabilidad, la calidad y la seguridad del producto final.Las denominaciones de precinto rojo, negro, y verde, introducidas para clasificar la pureza de la raza ib\u00e9rica y la alimentaci\u00f3n de los cerdos, son un testimonio de este compromiso con la calidad y la autenticidad.Ber\u00eddico: Tradici\u00f3n e Innovaci\u00f3nEn Ber\u00eddico, entendemos y respetamos profundamente la rica historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico. Nuestra tienda online es un puente entre la tradicional elaboraci\u00f3n del jam\u00f3n ib\u00e9rico de bellota y los consumidores de hoy.Ofrecemos una amplia gama de productos ib\u00e9ricos, desde jamones y paletas de bellota con precintos de calidad diferenciada hasta carne ib\u00e9rica fresca, garantizando que cada producto refleje la tradici\u00f3n, el sabor y la calidad que han hecho del jam\u00f3n ib\u00e9rico un emblema de la gastronom\u00eda espa\u00f1ola.La historia del jam\u00f3n ib\u00e9rico es un viaje apasionante a trav\u00e9s del tiempo, desde sus humildes comienzos hasta su estatus actual como icono de la gastronom\u00eda de lujo. En Ber\u00eddico, estamos orgullosos de formar parte de esta historia, ofreciendo productos que no solo son deliciosos, sino que tambi\u00e9n cuentan la historia de una tradici\u00f3n que hemos heredado y que continuamos honrando cada d\u00eda..center{text-align:center;}            Suscr\u00edbete y recibe un 5% en tu primera compra.          Deseo recibir noticias de Ber\u00eddico                                  (function($) {window.fnames = new Array(); window.ftypes = new Array();fnames[0]='EMAIL';ftypes[0]='email';fnames[18]='GENDER';ftypes[18]='text';fnames[3]='CGROUP';ftypes[3]='dropdown';fnames[28]='ADDRESS';ftypes[28]='address';fnames[27]='AGE';ftypes[27]='radio';fnames[2]='MMERGE2';ftypes[2]='imageurl';fnames[26]='N_POBL';ftypes[26]='text';fnames[25]='N_PROV';ftypes[25]='text';fnames[24]='N_CP';ftypes[24]='text';fnames[23]='N_CONTACTO';ftypes[23]='text';fnames[22]='N_NOMBRE2';ftypes[22]='text';fnames[21]='N_NOMBRE';ftypes[21]='text';fnames[20]='N_NCLIENTE';ftypes[20]='text';fnames[19]='DISGRPCHG';ftypes[19]='text';fnames[17]='CREATEDAT';ftypes[17]='text';fnames[1]='FNAME';ftypes[1]='text';fnames[16]='CONFIRMED';ftypes[16]='text';fnames[15]='TAX';ftypes[15]='text';fnames[14]='SHIPPING';ftypes[14]='address';fnames[13]='DOB';ftypes[13]='birthday';fnames[12]='SUFFIX';ftypes[12]='text';fnames[11]='MNAME';ftypes[11]='text';fnames[10]='PREFIX';ftypes[10]='text';fnames[9]='STORECODE';ftypes[9]='text';fnames[8]='WEBSITE';ftypes[8]='text';fnames[7]='N_CANAL';ftypes[7]='dropdown';fnames[6]='BILLING';ftypes[6]='address';fnames[5]='COMPANY';ftypes[5]='text';fnames[4]='STOREID';ftypes[4]='text';fnames[29]='MMERGE29';ftypes[29]='imageurl';\/** Translated default messages for the $ validation plugin.* Locale: ES*\/$.extend($.validator.messages, {required: \"Este campo es obligatorio.\",remote: \"Por favor, rellena este campo.\",email: \"Por favor, escribe una direcci\u00f3n de correo v\u00e1lida\",url: \"Por favor, escribe una URL v\u00e1lida.\",date: \"Por favor, escribe una fecha v\u00e1lida.\",dateISO: \"Por favor, escribe una fecha (ISO) v\u00e1lida.\",number: \"Por favor, escribe un n\u00famero entero v\u00e1lido.\",digits: \"Por favor, escribe s\u00f3lo d\u00edgitos.\",creditcard: \"Por favor, escribe un n\u00famero de tarjeta v\u00e1lido.\",equalTo: \"Por favor, escribe el mismo valor de nuevo.\",accept: \"Por favor, escribe un valor con una extensi\u00f3n aceptada.\",maxlength: $.validator.format(\"Por favor, no escribas m\u00e1s de {0} caracteres.\"),minlength: $.validator.format(\"Por favor, no escribas menos de {0} caracteres.\"),rangelength: $.validator.format(\"Por favor, escribe un valor entre {0} y {1} caracteres.\"),range: $.validator.format(\"Por favor, escribe un valor entre {0} y {1}.\"),max: $.validator.format(\"Por favor, escribe un valor menor o igual a {0}.\"),min: $.validator.format(\"Por favor, escribe un valor mayor o igual a {0}.\")});}(jQuery));var $mcj = jQuery.noConflict(true);\u00a1Ber\u00eddico, donde la calidad y la autenticidad se unen en cada bocado!"}
